国立兽医科学检疫院

收件人       收件人  参照

（经由）

题目   「畜产物的加工基准及成分规格」修订 告示 报告（告知）

1.「畜产物的加工基准及成分规格（国立兽医科学检疫院）修订告示的有关事项。

2.依据畜产品加工处理法第4条第2想规定，.我院经办启动将「畜产品加工基准及成分规格」（国立兽医科学检疫院告示第2007-21号，2007.10.5）如同附件进行了修订，并报告（告知）。望相关业务方面参考。

3.希望各支院（事物所）要向民怨人积极宣传该修订的规定等,一方面达到民怨的最小化，另一方面避免在相关业务适用中发生差错，保证安全。

4.并且告知该修订告示可在我院网址（http://www.nvrgs.go.kr）>告知栏>法令、告示>检疫院训令、例规、告示）中阅览，请参考。

附件     畜产物加工基准及成分规格修订（国立兽医科学检疫院告示第2008-9号）

国 立 兽 医 科 学 检 疫 院

收件人     农林水产食品部长官（特产品卫生团长）、农林水产食品部长官（动物防疫团长）、畜产品规格课、动物卫生研究所、8个支所、12个事物所、食品医药品安全厅长（食品安全政策课长）、食品医药品安全厅长（进口食品课长）、食品医药品安全厅长（危害基准课长）全国市道及市郡区、市道畜产品卫生检查机关、驻韩中国大使、驻韩日本大使、驻韩美国大使、驻韩加拿大大使、驻韩澳洲大使、驻韩新西兰大使、驻韩欧盟代表处、韩国消费者院长、韩国消费者团体联合会。

国立兽医科学检疫院 告示 第2008-9号

「畜产物的加工基准及成分规格」修订

2008.7.25

国立兽医科学检疫院

「畜产品的加工基准及成份规格」修订

1、 修订理由

制定畜产物加工品中，不再加工热处理，可直接摄入的“即时摄入Ready-to-eat畜产品”的定义和对冷藏制品的保管及流通温度的推荐基准，强化对病原性微生物的安全性，提高国内产品的品质从而提升竞争力。明确在肉食萃取加工品的类型中，把肉食作为辅料含入的，灭菌（水浴）加工品等，以肉食为辅料的产品基准规格，为系统地实施卫生管理提供依据。

2、 主要框架：

가、新设即时摄入畜产品的术语的定义和冷藏制品的保管及流通温度的推荐基准。

나、在肉食萃取加工品的类型中含入作为辅料的肉食的灭菌水浴加工品（排骨汤、尾骨汤、足汤、蹄子汤等），能够用畜产物加工品类型来实施分类的修订。

3、 参考事项

가、相关法令：畜产品加工处理法第4条；

나、其他：农林水产食品部　规制审查；

다、修订告示登载于国立兽医科学检疫院网址（www.nvrqs.go.kr﹥法令·告示﹥检疫院　训令·例规·告示）中，请参考。

国立兽医科学院告示第2008-9号

依据畜产物加工处理法第4条第2项规定，将《畜产物的加工基准及成份规格》进行如下修订。

　　　　　　　　　　　　　　2008年7月25日

　　　　　　　　　　　　国立兽医科学检疫院长

「畜产品的加工基准及成份规格」修订

将《畜产品的加工基准及成份规格》的一部分进行如下修订。

附则

第一条：（施行日期）本告示自告示之日起实行。（2008.7.25）

第二条：对本告示的另附件第二，畜产品类别基准及规格2.肉食加工品及包装肉자.肉食萃取加工品⑴定义及⑵畜产物加工品的类型（나）肉食萃取加工品进行的修订规定不按照本告示的施行，于2008年10月1日起适用。

第3条（过渡措施）本告示附则第2条（适用特例）适用当时，依据食品卫生法第7条的规定，制造、进口的制品，视为依据本告示。

在第一. 畜产品的共同基准及规格．1、术语的解释中如下新设　터.项。

터.即时摄入（Ｒeady-to-eat）畜产物是指按常规保持原始状态摄入或者未经任何处理·加工·混合·调制过程或不再经李氏特菌杀菌过程，制造的正常摄入的形态的畜产品。

将第一.畜产品的共同基准及规格8．保管及流通基准中把“아.至너”条款改为“자.至더”条款，并将新设아项如下：

아.即时摄入（Ｒeady-to-eat）畜产品中冷藏制品的保管及流通温度推荐为6℃以下。

将第2、畜产品类别基准及规格2．肉食加工品及包装肉，자.肉食萃取加工品⑴定义中的把“是指加入食品或食品添加物等辅料而加工的”改为“是指添加肉食或者其他食品或者食品添加物等辅料而加工的”。

将第2、按畜产品别基准及规格2．肉食加工品及包装肉，자.肉食萃取加工品⑵畜产物加工品的类型（나）肉食萃取加工品中的“其他食品或食品添加物等”改为“肉食或其他食品或者食品添加物等”。
译文供参考

